Menu La Suite
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Aspic de tomate d’Awaji et légumes d’éte ,sauté de st-jacque et caviar

TEHEENYEQI DTN —FET+T 75

Velouté de mais de Hyogo et foie gras
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Beignet de Hamo d’Awaji ,salade de céleri et myoga
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Poitrine de porc confit de de Sanda moutarde au miel de Tajima
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Tachiuo de Setouchi poélée ,purée d’aubergine et pain de sésame
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Gratin de homards et aux epinards
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Canard de Tajima roti ,écrasé de potiron a 1’ orange croustillants au poivre
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Dessert maison
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Café ou Thé

18,000 (32 19,800)
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If you have any allergy in food or you do not eat, please kindly inform us.
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The prices above are in Japanese yen, and 10% service charge will be added to the prices.



